Салат"Котёнок" 




Вот ещё такой салатик я соорудила к выходным.Опять использовала то что было в холодильнике и ничуть не прогадала.Салат получился очень вкусный [image: image2.png]
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И так я взяла: 
картофель, 
мякоть свинины, 
синий лук, 
морковь, 
маслины. 
Украшала зеленью,отварными яйцами,кетчупом [image: image4.png]



Приготовила соус: 
3 стол.ложки сметаны 
3 стол.ложки майонеза 
2 стол.ложки кетчупа острого 
1 ч.ложка горчицы. 
Выложила слоями: 
1 слой - картофель,соус 
2 слой - мясо,соус 




3 слой - лук(предварительно замариновала с 1 стол ложкой сахара и 2-мя стол.ложками винного уксуса ) 
4 слой - отварная морковь(на тёрке),соус 




5 слой - маслины,порезанные полосочками. 
Носик и глаза тоже из маслин,кончики лап,ушей и хвостика из белка,бантик из кетчупа(можно использовать и другие овощи,как подскажет фантазия),посыпан желтком.Вот так получилось [image: image7.png]



Угощайтесь! [image: image8.png]
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	Пошаговые фото рецепта "Гламурный кролик":

	

	Начало формы
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Конец формы



	

	Ингредиенты:
Рецепт приготовления "Гламурный кролик":
Морковь 2 шт.

Свекла 2 шт.

Сыр 250 г

3 зубчика чеснока

Майонез 250 г

Черный молотый перец
Салат выкладываем слоями:

1 слой:свежую морковь трем на терке ,слегка перчим и добавляем немного майонеза,перемешиваем и выкладываем в салатник.

2 слой:сыр трем на мелкой терке,добавляем чеснок(через пресс),перемешиваем и в салатник.

3 слой:свеклу отварить и натереть на терке и в салатник.

Сверху салата слой майонеза.
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	Новогодний порционный салат «Кролик на полянке» 
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Ингредиенты: 
- 2 шт. вареного картофеля, 
- 100 г зеленого консервированного горошка, 
- 200 г вареного куриного филе, 
- 4 вареных яйца, 
- 2 свежих огурца (или маринованные), 
- 4 ст.л. сметаны (или майонез), 
- соль, 
- душистый горошек, 
- петрушка, 
- стручок фасоли для украшения. 

Приготовление: 

1. Огурцы очистить от кожуры. Картофель, куриное филе и огурцы порезать кубиками. Добавить зеленый горошек, сметану, соль и перемешать. 

2. Выложить салат на 4 тарелки в форме шайбы, сверху выложить зелень петрушки. 

3. Затем делаем кроликов: с помощью маленького кусочка зубочистки прикрепляем глазки из душистого перца. Так же прикрепляем носик, а к нему усики из листочков петрушки. 

4. Сверху каждого яйца делаем надрезы, туда вставляем ушки, вырезанные из стручка фасоли. Сажаем на каждую полянку по одному кролику. 
Приятного аппетита!





алат «С Годом Кролика!». Украшение и подача
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Из яиц сделать кроликов. Для этого срезать часть белка, разрезать эту часть пополам - получатся ушки. На яйце сделать надрезы, вставить ушки. Из перчинок сделать глазки.

Украсить салат кроликом из яйца и грецкими орешками.

Новогодний салат “Кролик”
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Продукты для приготовления рецепта новогоднего салата "Кролик": 

· Сливочный сыр - 700 грамм 

· Ветчина - 200 грамм 

· Оливки, фаршированные лимоном - 12 штук 

· Укроп - 2 чайные ложки 

· Сметана - 50 грамм 

· Хрен - 1 чайная ложка 

· Соль, перец - по вкусу 

· Зеленый 
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